
Menu tapas de fête 
FESTIVE TAPAS MENU

Menu tapas de fête 
FESTIVE TAPAS MENU

55€ / personne55€ / personne



Cecina de León
CECINA DE LEÓN

Croquettes truffées
TRUFFLED CROQUETTES

Foccacia FOCCACIA

Jambon truffé 
TRUFFLED HAM

______________________________________________

Œuf parfait, 
crémeux de maïs truffé
PERFECT EGG, CREAMY TRUFFLED CORN

Saint-Jacques, citron caviar, 
beurre noisette, 
zeste de citron
SCALLOPS, FINGER LIME, 
BROWN BUTTER, LEMON ZEST

Huîtres, câpres au balsamique 
Kalios, jalapeños snackés, 
pickles de légumes
OYSTERS, KALIOS BALSAMIC CAPERS, 
CHARRED JALAPEÑOS, PICKLED VEGETABLES

______________________________________________

Suprême de volaille jaune, 
sauce au vin jaune 
& morilles, champignons
YELLOW CHICKEN SUPREME, YELLOW WINE & 
MOREL SAUCE, MUSHROOMS

Merlu en persillade truffée
HAKE WITH TRUFFLED PARSLEY CRUST

Topinambours rôtis
ROASTED JERUSALEM ARTICHOKES

Tortilla & mayonnaise truffée, 
copeaux de truffe noire
TORTILLA WITH TRUFFLE MAYONNAISE, BLACK 
TRUFFLE SHAVINGS

______________________________________________

Patate douce rôtie au beurre, 
sucre muscovado, glace vanille, 
chocolat & praliné
ROASTED SWEET POTATO WITH BUTTER, 
MUSCOVADO SUGAR, VANILLA ICE CREAM, 
CHOCOLATE & PRALINE

Profiteroles, glace vanille, 
sauce chocolat fondu & praliné
PROFITEROLES WITH VANILLA ICE CREAM, 
MELTED CHOCOLATE SAUCE & PRALINE
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